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КОНЦЕПЦИЯ СЕРИИ

Серия лимитированных вин была открыта в 2019 году двумя исключительными винами: Рислинг 2017, 
выдержанный в бочке из акации 18 месяцев, и Мерло 2016 с выдержкой в дубовых бочках 30 месяцев, по 
дегустационным оценкам находящийся на пике развития. Оба вина имеют большой потенциал к 
дальнейшему развитию свойств в бутылке. Из года в год серия пополняется новыми неповторимыми 
тиражами.

Лимитированная серия «Высокий Берег» завоевала признание не только среди потребителей, но и 
экспертов. Вина неоднократно получали высшие оценки и награды на российских и международных 
конкурсах, таких как «100 лучших вин России» по версии Forbes, Vinorus, Decanter World Wine Awards и пр.

Из года в год, вина линейки пополняются и меняются в соответствии с винными трендами и разработками 
новых методик, демонстрируя результаты прогресса винодельни.

В 2022 году линейка пополнилась ещё одним оригинальным образцом, созданным виноделами «Кубань-
Вино» в лучших традициях французского стиля Прованс. 

Вина серии выпущены лимитированными тиражами:

«Высокий Берег» представляет серию лимитированных вин, залогом которой стали лучшие эксперименты 
виноделов с раскрытием потенциала европейских сортов винограда в России с применением новых 
экспериментальных методик.

«Высокий Берег. Мерло 2017» — 20 000 бутылок
«Высокий Берег. Рислинг 2018» — 14 445 бутылок
«Высокий Берег. Розе 2021» — 25 000 бутылок



ОПИСАНИЕ СЕРИИ

Мужчины и женщины 30+, с уровнем дохода выше среднего. Интересуются винами, 
разбираются в них и коллекционируют. Доверяют экспертам, лидерам мнений 
и профессионалам, поэтому зачастую приобретают вино, исходя из рейтингов и 
отзывов таковых. Интеллектуалы, которые предпочитают элегантный стиль, эстетику 
в окружающей обстановке, в том числе им нравится сложность выдержанных вин. 
Ценят качество и статус, готовы к осознанным экспериментам. Любят путешествия 
и активный отдых, часто посещают рестораны средиземноморской кухни, а также 
новые гастрономические пространства высокого уровня.

Портрет:

Подобрать альтернативу в поиске идеального гастрономического сочетания. 
Сравнить отечественные вина с европейскими аналогами. Желание приобрести в 
подарок и удивить выбором. Приобрести особенный продукт по доступной стоимости.

Мотивы: 

Гастрономический ужин в кругу семьи, особый случай. 
В подарок или личную винотеку / коллекцию.

Повод:

Рremium

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ КОНКУРЕНТНОЕ ОКРУЖЕНИЕ

КАНАЛЫ ПРОДАЖ
Off-trade:
Гипермаркеты, 
супермаркеты, 
энотеки / винотеки.

On-trade:
Заведения среднего
и премиального сегмента.

Уровень выдержанных вин «Высокий берег» 
соответствует классу резервных вин высокого ценового 
сегмента, но имеет перед ними преимущество в цене.
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ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ



РОССИЙСКОЕ ВИНО С ЗАЩИЩЕННЫМ ГЕОГРАФИЧЕСКИМ

УКАЗАНИЕМ «КУБАНЬ» ВЫДЕРЖАННОЕ СУХОЕ БЕЛОЕ   

«ВЫСОКИЙ БЕРЕГ РИСЛИНГ» 
ГОД УРОЖАЯ 2018

Произведено из винограда сорта 
Рислинг рейнский (средний 
возраст лоз 14 лет), выращенного 
и собранного на собственных 
виноградниках в границах 
географического объекта 
«Кубань» в Анапском районе 
Краснодарского края.

Первичная ферментация выполнена 
с помощью настоя сусла на мезге 
в прессах с предварительным 
охлаждением с последующим 
брожением при контролируемой 
температуре 16-18 °C.

Аромат свежий, фруктовый 
с минеральным оттенком, 
гармонично сочетающийся 
с пряными нотами акации

Идеально подходит для 
семейного или делового ужина, 
приёма гостей. Наиболее полно 
раскрывается с блюдами 
из морепродуктов, морской 
и речной рыбы в пряных травах, 
а также с умеренно 
выдержанными сырами.

Температура подачи 
10–12° С

Вкус свежий, полный, 
гармонирующий 
с букетом

Цвет от светло-соломенного 
с зеленоватым оттенком 
до соломенного

Выдержано не менее 12 месяцев 
в бочке из итальянской акации.





Произведено из сорта Мерло 
(средний возраст лоз 15 лет), 
выращенного и собранного 
на собственных виноградниках, 
расположенных в границах 
географического объекта 
«Кубань» в Анапском районе 
Краснодарского края.

Аромат отличается развитой 
структурой и насыщенностью. 
Раскрывается оттенками вишни и 
черешни, красного яблока в сливочных 
тонах в сочетании с благородным и 
тёплым деревом.

Уникальное вино, подходящее 
только под особенные поводы! 
«Высокий Берег. Мерло» составит 
элегантную гастрономическую 
пару к мясу птицы, дичи, пасте 
с острым соусом.

Температура подачи 
14—16° С

Вкус наполнен мягкостью 
и бархатистостью с круглыми 
сладкими танинами и долгим 
приятным послевкусием.

Цвет от красно-рубинового 
до тёмно-гранатового.

РОССИЙСКОЕ ВИНО С ЗАЩИЩЕННЫМ ГЕОГРАФИЧЕСКИМ 

УКАЗАНИЕМ «КУБАНЬ» ВЫДЕРЖАННОЕ СУХОЕ КРАСНОЕ

«ВЫСОКИЙ БЕРЕГ МЕРЛО» 
ГОД УРОЖАЯ 2017

Первичная ферментация Первичная 
ферментация выполнена с помощью 
брожения сусла на мезге с проведением 
специальных методик перемешивания и 
делестажей для наилучшей экстракции 
красящих и ароматических веществ с 
последующим проведением яблочно-
молочного брожения.

Выдержано 30 месяцев 
в дубовой бочке.





Произведено из винограда сорта 
Каберне Совиньон, 
выращенного  и собранного 
в границах географического 
объекта «Кубань» в Анапском 
районе Краснодарского края.

Аромат фруктово-ягодный 
с мягким переплетением 
утончённых цветочных нот.

Прекрасно подойдет в качестве 
аперитива, либо же составит 
изысканную гастрономическую 
пару разнообразным блюдам 
средиземноморской кухни.

Температура подачи 
7–9° С

Вкус демонстрирует всю полноту 
элегантности, продолжаясь 
лёгким приятным послевкусием.

Цвет приятный нежно-розовый 
с пудровым оттенком.

РОССИЙСКОЕ ВИНО С ЗАЩИЩЕННЫМ ГЕОГРАФИЧЕСКИМ 

УКАЗАНИЕМ «КУБАНЬ» ВЫДЕРЖАННОЕ СУХОЕ РОЗОВОЕ

«ВЫСОКИЙ БЕРЕГ РОЗЕ» 
ГОД УРОЖАЯ 2021

Вино создано в лёгком и романтичном 
французском стиле Прованса. При 
создании «Высокий Берег. Розе» 
отборный виноград бережно 
перерабатывают без перетирания кожицы 
для получения максимально деликатного 
цвета. Брожение проходит под контролем 
температуры 16-18 °C, после чего вино 
отправляют выдерживаться на тонком 
дрожжевом осадке с батонажем в течение 
4–6 месяцев.





МАРКЕТИНГОВАЯ 

ПОДДЕРЖКА

• Прямая реклама на доменах без расширения .RU.

• Использование брендированных POS-материалов.

• Digital-продвижение.

• SMM-маркетинг, привлечение блогеров 
и лидеров мнений.

• Мотивационные программы 
на товаропроизводящие звенья.

• Размещение имиджевых полос и статей в каталогах 
и журналах торговых сетей.

• Публикации в СМИ (глянцевые издания, 
интернет-издания).

• Продвижение вин на мероприятиях по России. 

vysokiyberegwine.ru
vysokiy.bereg

https://vysokiyberegwine.ru/
https://vysokiyberegwine.ru/
https://vk.com/vysokiy.bereg
https://vk.com/vysokiy.bereg
https://vk.com/vysokiy.bereg
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