
ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION: 
Вино выдержанное сухое красное «Красный бленд. Шато Тамань 
Резерв» произведено по классической для красных вин технологии из 
отборного винограда урожая 2016 года: Пино Нуар (возраст лоз 14 лет), 
Красностоп анапский (возраст лоз 13 лет), Каберне (возраст лоз 18 лет). 
Создано в союзе с французским и американским дубом – выдержка 12 
месяцев. В бокале характеризуется тёмно-красным цветом с гранатовым 
оттенком и насыщенным ароматом красных и чёрных фруктов на фоне 
развитых древесных нот. Вкус полный и бархатистый, со сладкими 
гармоничными танинами и длительным развивающимся послевкусием.
«Красный бленд. Шато Тамань Резерв» – идеальное дополнение к мясу 
птицы в остром соусе, пасте с ветчиной и острым сыром, картофелю, 
фаршированному овечьей брынзой, запечённому в грибном соусе. 
Подавать при температуре 12-14 °C.
Лимитированная коллекция – 3 800 бутылок вина.
 

Вино географического наименования выдержанное 
сухое красное «КРАСНЫЙ БЛЕНД. ШАТО ТАМАНЬ 
РЕЗЕРВ» 2016

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

преимущественно мужчины 30-50 лет, 
имеющие достаток средний и выше среднего/
predominantly male 30-50 years with middle 
and above average income

качественный продукт по адекватной цене/
high-quality product at reasonable price

семейный ужин/
family dinner

российские выдержанные вина 
класса "премиум"/
Russian aged wines of "premium" class



ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD PLANTATIONOF 

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

METHOD FOR HARVESTING 

YIELD IN KG OF GRAPES 
PER HA.

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVARAGE AGE OF VINS

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Вино географического наименования выдержанное сухое красное 
«КРАСНЫЙ БЛЕНД. ШАТО ТАМАНЬ РЕЗЕРВ» 2016

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE
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AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ УБОРКИ

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

УРОЖАЙНОСТЬ

СОРТ

VARIETAL

ВЫДЕРЖКА

AGING 

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

RESIDUAL SUGAR

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС

TASTE

АРОМАТ

BOUQUET

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Ручной 

На кордонных формировках в неукрывной культуре

Ручной

Пино Нуар - 14 лет, Красностоп анапский - 13 лет, Каберне - 18 лет

Пино Нуар, Красностоп анапский, Каберне 

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Pinot Noir, Krasnostop anapskiy, Cabernet

Manual 

On  formations in an unguided culturecordon

Manual 

Пино Нуар - третья декада августа, Красностоп анапский - первая 
декада сентября, Каберне - первая декада октября

Pinot Noir - third decade of August , Krasnostop anapskiy - first decade 
of September, Cabernet - first decade of October 

Пино Нуар - 80-90, Красностоп анапский - 75-80, Каберне - 100-110 ц/га  

Pinot Noir - 80-90 , Krasnostop anapskiy - 75-80, Cabernet - 100-110 c/ha

Классический — брожение на мезге, проведение ямб после 
окончания спиртового брожения.

Во французском и американском дубе 12 месяцев.

11,5-13,5 % об.

5-7 г/дм3

79,6 ккал 

не более 4 г/дм3

 % Vol.11,5-13,5

not more 4 g/dm3

5-7 g/dm3

79,6 kcal 

Темно-красный с гранатовым оттенком

Полный, бархатистый со сладкими гармоничными танинами  и 
длительным развивающимся послевкусием

12-14 °C

12-14 °C

Насыщен тонами красных и черных фруктов на фоне развитых 
древесных нот

Pinot Noir - 14 , Krasnostop Anapa - 13, Cabernet - 18 years

Размер  ize:/ S
Ø 
Ø , h  
 

8,3хh 30,7 см
9 6х 34,1 см

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box:
6

Штрих код на единицу продукции
Embedding in a corrugated box:

/

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037251323

Код АП: 403

Количество упаковок на поддоне(евро) 
/ Number of packages on a pallet (Euro):
50

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer:
10

Доступный объем  /Available volume:
0,75L;  kg
  
 

1,631

/ бутылка 
/ подарочная упаковка

/ бутылка 
/ подарочная упаковка

4630037251289
4630037251326


