
ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Жемчужные вина Fleurs du Sud — это лёгкие освежающие 
игристые вина, произведённые методом шарма по технологии 
вторичного брожения в акратофоре. Вина произведены из 
винограда, собранного на уникальных терруарах агрофирмы 
«Южная», расположенных на Таманском полуострове Красно-
дарского края. Виноград был собран на низких сахарах (не 
более 150 г/дм3), что позволило сохранить свежесть и сочность 
вкуса. 

Изящность вин этой серии призвана создать весенне-летнее 
настроение, добавить красок в городские будни, стать отлич-
ным дополнением приятного времяпрепровождения, привлечь 
внимание оригинальностью упаковки. Вина идеально подходят 
для девичника, романтического ужина или вечеринки. 

Цвет вина от светло-розового до розового. Аромат яркий, 
развитый, с преобладанием фруктово-ягодных тонов с цветоч-
ными оттенками. Вкус легкий, тонкий, гармоничный. Прекрас-
ное дополнение к десертам, фруктам, мороженому, отличная 
база для летних коктейлей. Температура подачи 8—10°С. 
Нежный и изысканный вкус, красивая и продолжительная игра 
вина украсят любое застолье и создадут праздничное, торжес-
твенное настроение.

Игристое жемчужное вино с защищенным географическим 
указанием «Кубань. Таманский полуостров» полусухое 
розовое «ФЛЕРС ДЮ СЮД»

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ /  TARGET AUDIENCE:

Преимущественно женщины, предпочитают 
легкие и свежие вина, игристые вина. 
Экспериментаторы, следят за трендами, 
предпочитают выделиться, быть уникальными.

Купить оригинальное, легкое вино по 
доступной цене, которое будет уместно 
любому поводу

Девичник, вечеринка, романтический ужин, 
милый презент

Медиум 350+



Игристое жемчужное вино с защищенным географическим указанием 
«Кубань. Таманский полуостров» полусухое розовое «ФЛЕРС ДЮ СЮД»

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА
RESIDUAL SUGAR

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС

TASTE

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

АРОМАТ

BOUQUET

Доступный объем  /Available volume:
0,75 L /  1,455 kg 

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box:
6

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production:
4630037251586

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037251583

Код АП: 441

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on a 
pallet (Euro):
64

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer:
16

Размер бутылки Bottle size:/
Ø 9,2 см / h 32,0 см

25,0-40,0 г/дм3
25,0-40,0 g/dm3

9,0-11,0 % об.

5-7 г/дм3

80,3 ккал (336 кДж) 

 % Vol.9,0-11,0

5-7 g/dm3

80,3 (336 KJ) kcal 

От светло-розового до розового

Лёгкий, тонкий, гармоничный

8-10°C

8-10°C

Яркий, развитый,  с преобладанием фруктово-ягодных тонов с 
цветочными оттенками
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www.kuban-vino.ru /kubanvino1956 /chateautamagnerussie

ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD PLANTATIONOF 

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING 

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD IN KG OF GRAPES 
PER HA.

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

СОРТ

VARIETAL

AVARAGE AGE OF VINS

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ
PRIMARY FERMENTATION

ВЫДЕРЖКА
FINING 

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Ручной 

На высокоштамбовой формировке в неукрывной зоне

Ручной

Бианка, Мускат Гамбургский

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Manual 

Manual 

Август - сентябрь

В стали при контролируемой температуре

Без выдержки

No fining

 August –  September

100 ц/га

100 C/ha

16 лет

16 years

МЕТОД ВТОРИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

Резервуарный способ


