
ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:

  

Коллекция вин «Шато Тамань Резерв» в лимитированном дизайне с 
серой этикеткой – это результат многолетней работы виноделов с 
бочкой, в ходе которой была опробована выдержка вин в бочках разного 
типа древесины и разных мест происхождения. В каждом из вин этой 
коллекции воплотились многолетний опыт, мастерство и талант 
виноделов «Кубань-Вино». Для производства используется виноград, 
выращенный и собранный вручную на лучших участках Таманского 
полуострова, которые расположены в уникальных климатических 
условиях и омываются Черным и Азовским морями. Сами вина выпуще-
ны ограниченными тиражами.
Выдержанное «Рислинг. Шато Тамань Резерв» создано из винограда 
сорта Рислинг (возраст лоз 12 лет). Вино выдержано в бочке из акации 12 
месяцев. Наделено красивым соломенным цветом с зеленоватым 
оттенком и приятным цветочно-минеральным ароматом с пряными и 
медовыми нотами. «Рислинг. Шато Тамань Резерв» гармонично сочета-
ется с морепродуктами и овощами на гриле, станет отличным дополне-
нием к деликатным молодым сырам. Перед употреблением рекоменду-
ется охладить до 12-14  °C.

Вино географического наименования выдержанное 
сухое белое «РИСЛИНГ. ШАТО ТАМАНЬ РЕЗЕРВ» 2016

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

Преимущественно мужчины 35+ с уровнем 
дохода выше среднего, хорошо образованы, 
консервативны. Выступают в поддержку 
российских производителей. Увлечены вином 
и хорошо в нем разбираются. 

Уникальный продукт для ценителей, 
выпущенный ограниченным тиражом - деловой 
презент, подарок, в личную винотеку/коллекцию

Гастрономический ужин в кругу семьи, 
деловой ужин

Российские выдержанные вина 
класса "премиум"



ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD PLANTATIONOF 

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING 

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD IN KG OF GRAPES 
PER HA.

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

СОРТ

VARIETAL

AVARAGE AGE OF VINS

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Вино географического наименования выдержанное сухое белое 
«РИСЛИНГ. ШАТО ТАМАНЬ РЕЗЕРВ» 2016

ВЫДЕРЖКА

AGING 

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА
RESIDUAL SUGAR

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС

TASTE

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

АРОМАТ

BOUQUET

Размер  ize:/ S
Ø 8,6 х h 30,6 см 

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box:
6

Штрих код на единицу продукции
Embedding in a corrugated box:

/

4630037251135

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037251132

Код АП: 403

Количество упаковок на поддоне(евро) 
/ Number of packages on a pallet (Euro):
50

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer:
10

Доступный объем  /Available volume:
0,75L;  kg
 

1,564   
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Ручной 

На штамбовых формировках в неукрывной культуре 

Ручной

12 лет

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Manual 

On stem formations in an unguided culture

Manual 

Третья декада августа - первая декада сентября

The third decade of August - first decade of September

90 ц/га

90 c/ha

12 years

Брожение в бочке из акации, выдержка на дрожжевом осадке с 
баттонажем 10 месяцев

Выдержка в стали 6 месяцев, в бутылке 18 месяцев

12,5 % об.

5-7 г/дм3

74 ккал

Не более 4 г/дм3

 % Vol.12,5

Not more 4 g/dm3

5-7 g/dm3

74 kcal

От светло-соломенного с зеленоватым оттенком до соломенного

Полный, гармонирующий с букетом, подчеркивающий и 
продолжающий его

12-14 °C

12-14 °C

Свежие травянистые ноты с минеральным оттенком, гармонично 
сочетающиеся с нотами дерева (цветочно-минеральные с пряными 
и медовыми оттенками акациевого мёда)

Рислинг

Riesling 


