
Цвет «Anima Aristov. Цвайгельт» в бокале выражен различной интенсивностью от 
светло-розового до розового с жемчужными переливами. Вино демонстрирует 
освежающий аромат, сотканный из фруктовых оттенков черешни, физалиса и 
розового крыжовника с кремовыми нотами. Рекомендуется подавать охлажден-
ным до 10-12 °C в паре с запеченными люля-кебаб, запеканками, тёплыми 
салатами, а также молодыми сырами.

Color «Anima Aristov. Zweigelt” in the glass is expressed in different intensities from 
light pink to pink with pearl tints. The wine shows a refreshing aroma, woven from 
fruity shades of cherries, physalis and pink gooseberries with creamy notes. It is 
recommended to serve cooled to 10-12 °C paired with baked kebabs, casseroles, warm 
salads, and young cheeses.

“Anima Aristov. Zweigelt” is a charming and cheerful pink dry wine made from the 
Zweigelt grape variety grown in the vineyards of the Yuzhnaya agricultural company 
located on the Taman Peninsula. The variety was first bred by Professor Fritz Zweigelt 
in the 1920s, but it only gained real recognition in the 50s. Today, Zweigelt is the most 
widely planted red grape in Austria, found in suitable sites across all wine regions.

 ОПИСАНИЕ  ВИНА /  WINE DESCRIPTION:    

«Anima Aristov. Цвайгельт» очаровательное и жизнерадостное розовое сухое 
вино, изготовленное из одноименного сорта винограда Цвайгельт Таманский, 
выращенного на виноградниках агрофирмы «Южная», расположенных на 
Таманском полуострове. Впервые сорт был выведен профессором Фрицем 
Цвайгельтом в 1920-х годах, однако получил настоящее признание лишь в 50-е 
годы. Сегодня Цвайгельт является самым распространенным среди красного 
винограда в Австрии, который можно найти на подходящих участках всех 
винодельческих регионов. 

Aristov разработал уникальную серию вин Anima на каждый день с освежающими 
вкусами и выраженными ароматическими профилями, благодаря применению 
технологии щадящей переработки винограда. Для линейки были отобраны 
известные европейские сорта: Мюллер-Тургау для белого, Цвайгельт Таманский 
для розового, Анчелотта Таманская для красного. Это оригинальные и сочные 
вина с яркими сортовыми особенностями по аромату, цвету и вкусу в привлека-
тельном оформлении. Откройте для себя каждое и выберите личный фаворит!

Aristov has developed a unique series of Anima wines for every day with refreshing 
tastes and pronounced aromatic profiles, thanks to the use of gentle grape processing 
technology. Well-known European varieties were selected for this series: Muller-
Thurgau for white, Zweigelt for rose, Ancelotta for red. These are original and juicy 
wines with bright varietal features in aroma, color and taste in an attractive design. 
Discover each one and choose your personal favorite!

Российское вино с защищенным географическим указанием "Кубань. 
Таманский полуостров" сухое розовое "ANIMA ARISTOV/АНИМА 
АРИСТОВ. Цвайгельт»
Russian wine with a protected geographical indication "Kuban. Taman 
Peninsula" dry rose "ANIMA ARISTOV. Zweigelt"

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

Преимущественно женщины 25+, доход средний и 
выше. Энергичные, любят быть в центре событий и 
внимания, экспериментируют, пробуют, делятся 
эмоциями. Доверяют себе и своему выбору, 
заряжают окружающих. / Mostly women 25+, average 
income and above. Energetic, like to be in the center of 
events and attention, experiment, try, share emotions. 
They trust themselves and their choice, charge others.

Подчеркнуть особенность, выделиться. Яркий, 
сочный и привлекательный дизайн. Продукт 
европейского класса по привлекательной цене. / 
Emphasize a feature, stand out. Bright, juicy and 
attractive design. European class product at an 
attractive price.

Романтический ужин, девичник, вечеринка. / 
Romantic dinner, bachelorette party, party.

Медиум / Medium



Доступный объем/Available volume:
0,75 L  /   1,257 kg

Размер бутылки/Bottle size:
 ш 8,0 см  /  h 30,0 см

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box: 6

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production:
4630037254457

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037254454

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages 
on a pallet (Euro): 72

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer: 18

ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD OF PLANTATION

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING 

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD IN KG OF GRAPES 
PER HA.

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Механизированный

Штамбовый не укрывной, тип шпалеры - металлическая с одним 
ярусом проволоки

12 лет

СОРТ

VARIETAL

Цвайгельт Таманский

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Mechanized

Сентябрь

111,1 ц/га

111,1 c/ha

AVARAGE AGE OF VINS

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

ВЫДЕРЖКА
AGING

Без выдержки
No aging

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

10,5-12,5 % об.

6,0±1,0 г/л

74,0 ккал 

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА
RESIDUAL SUGAR

Не более 4,0 г/л

10,5-12,5 % Vol.

 not more than 4 g/l

6,0±1,0 g/l

74,0 kcal

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС
TASTE

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

От светло-розового до розового с жемчужным оттенком

Свежий, приятный, гармоничный

 6-8 °C

 6-8 °C

АРОМАТ

BOUQUET

С преобладанием фруктовых оттенков черешни и физалиса, розового 
крыжовника с кремовыми нотами

The grape harvest is carried out on sugars of 19-21%. Processing is 
carried out according to the “white method”, the grapes are pressed in a 
soft mode (so as not to extract polyphenols and coloring matter from the 
grape skins), the must is clarified using a technological method - flotation. 
The special feature of this line is the gentle way of processing to preserve 
the aromatic profile. Then fermentation is carried out with the help of 
specially selected yeast in stainless steel tanks at a temperature of 16-18 
degrees. After fermentation, it is removed from the yeast sediment.

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-21%. Переработка 
проводится по «белому способу», прессование винограда проходит в 
мягком режиме, (чтобы не экстрагировать полифенолы и красящие 
вещества из кожицы винограда), осветление сусла проводится с 
помощью технологического способа – флотация. Особенность этой 
линейки - это щадящий способ переработки, для сохранения 
ароматического профиля. Затем проводится брожение при помощи 
специально подобранных дрожжей в емкостях из нержавеющей 
стали при температуре 16-18 градусов. После брожения производит-
ся съем с дрожжевого осадка.

Zweigelt

12 years

September

From light pink to pink with pearly undertones

With a predominance of fruity shades of cherry and physalis, pink 
gooseberry with creamy notes

Fresh, pleasant, harmonious

353531, Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, ст. Старотитаровская, ул. 
Заводская д. 2. Тел.: 8 (86148) 91-666, 91-692, 90-135. Эл. почта: office@kuban-vino.ru. 
Сайт: http://kuban-vino.ru. Соцсети: kubanvino1956/@chateautamagnerussie

Tel.: 8 (86148) 91-666, 91-692, 90-135, e-mail: office@kuban-vino.ru. site: http://kuban-
vino.ru, social network: kubanvino1956/@chateautamagnerussie

2 Zavodskaya street, Starotitrovskaya, Temryuk district, Krasnodar region, Russia, 353531.

www.kuban-vino.ru aristovwine.ru

Механизированный

Mechanized

Russian wine with a protected geographical indication "Kuban. Taman Peninsula" 
dry rose "ANIMA ARISTOV. Zweigelt"

Российское вино с защищенным географическим указанием "Кубань. 
Таманский полуостров" сухое розовое "ANIMA ARISTOV/АНИМА АРИСТОВ. 
Цвайгельт»
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