
ОПИСАНИЕ  ВИНА /  WINE DESCRIPTION:  

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань.
Таманский полуостров» сухое белое «МЕРНУАР. Вионье»

Russian wine with a protected geographical indication «Kuban. Taman 
Peninsula» dry white «MERNOIR. Viognier»

Созданию серии вин «МЕРНУАР» послужило вдохновение красотой и 
непостижимой таинственностью Чёрного моря («Mer Noire» в пер. с фр. 
«Черное море»). Вина линейки воплощают философию его гипнотических 
вод, хранящих множество секретов. Погружение в глубины вин «МЕРНУАР» с 
каждым новым глотком открывает новые ассоциации и эмоции, таящиеся 
внутри. Сорта, представленные без применения выдержки, становятся 
откровением того, что вдохновение можно найти в самых неожиданных 
местах. 

Российское вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» сухое белое 
«МЕРНУАР. Вионье» изготовлено из сорта винограда «вионье» французского 
происхождения, но привитого и выращенного на терруарах Таманского 
полуострова. Цвет в бокале раскрывается светло-соломенным тоном с едва 
уловимыми зеленоватыми отблесками. Аромат «МЕРНУАР. Вионье» прони-
зан яркой свежестью и сочетанием минерально-растительных нот с нежны-
ми прикосновениями цветочных оттенков. Вкус вина гармонично балансиру-
ет с букетом. Прекрасными гастрономическими парами выступят блюда 
паназиатской и средиземноморской кухни.

The creation of a series of wines "MERNOIR" was inspired by the beauty and 
incomprehensible mystery of the Black Sea ("Mer Noire" in translation from 
French "Black Sea"). The wines of the line embody the philosophy of its hypnotic 
waters, which hold many secrets. Dive into the depths of MERNOIR wines with 
each new sip reveals new associations and emotions hidden inside. Varieties 
presented without aging are a revelation that inspiration can be found in the most 
unexpected places.

Russian wine with PGI “Kuban. Taman Peninsula” dry white “MERNOIR. Viognier" 
is made from the Viognier grape variety of French origin, grafted and grown on 
the terroirs of the Taman Peninsula. The color in the glass reveals a light straw 
tone with subtle greenish reflections. Aroma "MERNOIR. Viognier» is imbued with 
bright freshness and a combination of mineral and vegetable notes with delicate 
touches of floral shades. The taste of wine harmoniously balances with the 

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

Мужчины и женщины возраста 25+, 
уровень дохода средний и выше. 
Интересуются винами, разбираются 
и совершенствуют свои знания, 
экспериментируют и расширяют 
кругозор. Ведут активный образ жизни, 
любят путешествовать. Часто посещают 
рестораны предпочтительно 
паназиатской и средиземноморской 
кухни. / Men and women aged 25+, 
average income and above. Interested in 
wines, understand and improve their 
knowledge, experiment and broaden their 
horizons. They lead an active lifestyle and 
love to travel. Often visit restaurants, 
preferably Pan-Asian and Mediterranean 
cuisine.

Гастрономическое сопровождение 
обеда или ужина. / Gastronomic 
accompaniment for lunch or dinner.

Посещение кафе или ресторана 
паназиатской и средиземноморской 
кухни. / Visiting a cafe or restaurant of 
Pan-Asian and Mediterranean cuisine.

Премиум / Premium



ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD PLANTATIONOF 

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

СПОСОБ УБОРКИ

HARVESTING METHOD 

ПЕРИОД СБОРА
HARVEST PERIOD

СОРТ

VARIETAL

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА
RESIDUAL SUGAR

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС
TASTE

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

АРОМАТ

BOUQUET

Доступный объем  /Available volume:
0,75 L /  1,564 kg 

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box:
6

Штрих код на единицу продукции
Embedding in a corrugated box:

/

4630037256154

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037256151

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on a 
pallet (Euro):
72

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer:
18

Размер бутылки Bottle size:/
Ø 8,6 см / h 30,6 см

ВЫДЕРЖКА

AGING 

353531, Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, ст. Старотитаровская, 
ул. Заводская д. 2. Тел.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62, 
e-mail: office@kuban-vino.ru

2 Zavodskaya street, Starotitrovskaya, Temryuk district, Krasnodar region, Russia, 353531.
Tel.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62, 
e-mail: office@kuban-vino.ru

www.kuban-vino.ru            www.chateautamagne.ru

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVARAGE AGE OF VINS

не более 4,0 г/л
not more 4,0 g/l

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Механизированный

3 года

Вионье

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Сентябрь
September

48,08 ц/га 

12,0 - 14,0 % Об.

5,0 - 7,0 г/л

82,4 ккал 

 % Vol.12,0 - 14,0

  g/l

82,4   kcal 

От светло-соломенного с зеленоватым оттенком до соломенного.
From light straw with a greenish tint to straw.

Свежий, гармоничный.

6 - 8 С° 

6 - 8 С° 

Свежий, яркий, с преобладанием минерально-растительных нот и 
легким цветочными оттенками.
Fresh, bright, with a predominance of mineral-vegetable notes and light 
floral undertones.

Fresh, harmonious.

Без выдержки

No aging

Mechanized

Ручной

Manual

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань.
Таманский полуостров» сухое белое «МЕРНУАР. Вионье»

Russian wine with a protected geographical indication «Kuban. Taman 
Peninsula» dry white «MERNOIR. Viognier»

Сбор винограда осуществляется ручным способом на сахарах 20-22%, 
прессование винограда проходит в мягком режиме (чтобы не экстрагировать 
полифенолы из кожицы винограда), осветление сусла проводится с помощью 
технологического способа – статическое осветление. Затем проводится 
брожение с использованием чистой культуры дрожжей в емкостях из нержаве-
ющей стали при температуре 16-18 градусов. После брожения производится 
съем с дрожжевого осадка с дальнейшей защитой виноматериала.

The grapes are harvested manually on sugars of 20-22%, the grapes are pressed in 
a soft mode (so as not to extract polyphenols from the skin of the grapes), the must 
is clarified using a technological method - static clarification. Then fermentation is 
carried out using a pure culture of yeast in stainless steel tanks at a temperature of 
16-18 degrees. After fermentation it is removed from the yeast sediment with 
further protection of the wine material.

5,0 - 7,0

Viognier

3 years

48,08 cwt/ha

Штамбовый неукрывной. Тип шпалеры - оцинкованная с 3 
ярусами проволоки, формировка с вертикальным выведением 
прироста.


