
ОПИСАНИЕ  ВИНА /  WINE DESCRIPTION:  

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань.
Таманский полуостров» сухое розовое «Роза Тамани. Шато Тамань»  

Серия Fleurs du Sud от бренда Chateau Tamagne завоевала особенное внима-
ние представительниц прекрасного пола за свежий аромат с нотками ягод, 
фруктов и выраженной цветочной доминантой. Неповторимость линейки 
подчеркнута яркой этикеткой в стиле Прованс. Серия представлена тремя 
видами сухих вин: белым, розовым и красным, благодаря чему каждый сможет 
насладиться выбором по вкусу. Вина Fleurs du Sud призваны создавать 
весенне-летнее настроение, добавляя краски в городские будни.

Российское сухое розовое вино «Роза Тамани. Шато Тамань» — это союз двух 
сортов: Траминер Розовый и Каберне Совиньон, произрастающих и собран-
ных в границах географического объекта «Кубань. Таманский полуостров». 
Представленные сорта отличаются исключительной цветочно-цитронной 
выразительностью. В бокале нюансы цвета играют светло-розовыми и розовы-
ми бликами, с малиновым или брусничным оттенком. Многогранный цветоч-
но-фруктовый аромат дополняет гармоничный вкус. «Роза Тамани» хороша в 
паре с овощными салатами, пастой с морепродуктами, рыбными блюдами и 
даже белым мясом. Рекомендуемая температура подачи 8-10 °С.

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

Преимущественно женщины 25+, 
имеющие средний достаток, 
предпочитающие легкие сухие вина / 
Mostly women aged 25+, with an average 
income, preferring light dry wines

Качественное вино «на каждый день» 
по разумной цене в ярком цветочном 
оформлении / 
Quality wine «for every day» at a reasonable 
price in a bright floral design

Встречи с друзьями, семейный ужин / 
Meeting with friends, family dinner

Российское вино ценового сегмента 
«medium» / 
Russian wine of the price segment «medium»



ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD PLANTATIONOF 

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING 

ПЕРИОД СБОРА
HARVEST PERIOD

СОРТ

VARIETAL

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА
RESIDUAL SUGAR

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС

TASTE

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

АРОМАТ

BOUQUET

Доступный объем

 

/Available volume:
0,75 L / 1,24 kg

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box:
6

Штрих код на единицу продукции
Embedding in a corrugated box:

/

4630037250503

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037250500

Код АП: 404

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on a 
pallet (Euro):
72

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer:
18

Размер бутылки Bottle size:/
 ø 8,2 cm / h 30,7 сm

ВЫДЕРЖКА
AGING

 

353531, Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, ст. Старотитаровская, 
ул. Заводская д. 2. Тел.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62, 
e-mail: office@kuban-vino.ru

2 Zavodskaya street, Starotitrovskaya, Temryuk district, Krasnodar region, Russia, 353531.
Tel.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62, 
e-mail: office@kuban-vino.ru

www.kuban-vino.ru            www.chateautamagne.ru

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPE

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVARAGE AGE OF VINS

не более 4,0 г/л
no more 4,0 g/l

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Механизированный

Траминер Розовый - 10-16 лет, Каберне Совиньон - 4-19 лет

Траминер Розовый, Каберне Совиньон

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Сентябрь

Траминер Розовый - 100,41 ц/га, Каберне Совиньон - 116,31 ц/га

10,5-12,5 % об.

74,0 ккал

10,5-12,5 % Vol.

74,0 kcal   

Различной интенсивности, от светло-розового до темно-розового 
с брусничным или малиновым оттенком

8-10 °С

 8-10 °С

Цветочно-фруктовый

Без выдержки

Mechanized

Механизированный и ручной

Российское вино с защищенным географическим указанием «Кубань.
Таманский полуостров» сухое розовое «Роза Тамани. Шато Тамань»  

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19-21%.  Переработка 
проводится по «белому способу», прессование винограда 
проходит в мягком режиме, (чтобы не экстрагировать полифено-
лы и красящие вещества из кожицы винограда), осветление сусла 
проводится с помощью технологического способа – флотация. 
Затем проводится брожение в емкостях из нержавеющей стали 
при температуре 16-18 °С. После брожения производится съем с 
дрожжевого осадка с дальнейшей защитой виноматериала

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры - металлическая с одним 
ярусом проволоки и оцинкованная с пятью ярусами проволоки

5,0-7,0 г/л
5,0-7,0 g/l 

Свежий, гармоничный, полный


